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АBSTRACT 

 

Honig ist ein Lebensmittel, welches aufgrund seiner hohen Gesundheits- und 

Nährwerteigenschaften von Menschen unterschiedlichen Alters, Gesundheitszustands und 

Berufsorientierungen konsumiert wird. Wegen anderer Verwendungszwecke muss Honig 

manchmal behandelt werden, und seine Werte sollten dabei nicht verloren gehen. 

Honigverfälschungen sind heutzutage häufig auf dem Markt aufzufinden, so dass genaue 

Methoden für die Suche nach honigähnlichen Produkten angewandt werden müssen. Die 

Invertase-Aktivität ist ein guter Indikator für Frische, thermische Behandlung und 

Honigauthentizität. Es wurde eine schnelle UV/VIS-spektrophotometrische Methode 

entwickelt, die in der Lebensmittelindustrie zur schnellen Bestimmung der Invertase-Aktivität 

von Honigproben eingesetzt werden kann. 
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